Bgr@uel\le

FOOD SERVICE

INSTRUKCJA MYCIA | DEZYNFEKCJI TOREB / POJEMNIKOW
PRZEZNACZONYCH DO TRANSPORTU ZYWNOSCI

PRZEDMIOT I CEL:

Celem instrukcji jest przestrzeganie zasad mycia i dezynfekcji toreb / pojemnikéw

przeznaczonych do transportu zywnosci.

ODPOWIEDZIALNOSC:
Za prawidtowe przestrzeganie ponizszych zasad odpowiadajg pracownicy biorgcy udziat

w procesie mycia i dezynfekciji toreb / pojemnikéw przeznaczonych do transportu zywnosci.

POSTEPOWANIE:

1. Natozy¢ odziez ochronna.

2. Zabiegi mycia i dezynfekcji przeprowadz w wyznaczonym do tego celu miejscu.
Za pomocag szczotki / Scierki usun pozostate resztki zywnosci oraz inne
zanieczyszczenia znajdujace sie w wewnatrz i na zewnatrz torby / pojemnika.

4. Torby / pojemniki umyj wewnatrz i na zewnatrz za pomoca gabki, ktérg uprzednio

namocz w wodzie o temperaturze + 45°C z dodatkiem $rodka myjgcego.
Uwaga! Nie zapomnij o umyciu uszu i kieszeni torby!

5. Umyte torby / pojemniki wyptucz za pomocg gabki, ktérg uprzednio namocz w
wodzie o temperaturze + 45°C.

6. Za pomoca recznika jednorazowego wytrzyj do sucha torby / pojemniki.

7. Na powierzchnie zewnetrzne i wewnetrzne toreb / pojemnikéw nanies srodek do
dezynfekcji zgodnie z zaleceniami producenta.

8. Pozostaw torby / pojemniki do wyschniecia.

9. Uzywany do mycia sprzet tj. szczotki, ggbki, Scierki — po uzyciu nalezy upra¢ lub
umyc¢, zdezynfekowadé, wyptukaé i wysuszyc.

10. Zdja¢ odziez ochronng

11. Umyc¢ rece zgodnie z ,Instrukcjg mycia rgk”.

WIECEJ NA: WWW.BONDUELLE-FOODSERVICE.PL



