
 

 

INSTRUKCJA KORZYSTANIA Z WC DLA PRACOWNIKÓW KUCHNI 

 

PRZEDMIOT I CEL: 

Celem instrukcji jest przestrzeganie zasad higieny podczas korzystania z toalety. 

 

ODPOWIEDZIALNOŚĆ: 

Za prawidłowe przestrzeganie poniższych zasad odpowiada pracownik oraz Właściciel. 

 

POSTĘPOWANIE: 

1. W celu skorzystania z kabiny WC należy się udać do toalety dla pracowników                         

znajdującej się na terenie obiektu. 

2. Przed udaniem się do kabiny WC, należy zdjąć zapaskę lub wierzchnią odzież                       

ochronną i powiesić ją na wieszaku w szatni lub wieszaku umieszczonym przed                       

wejściem do toalety. 

3. Udać się do kabiny WC. 

4. Po wyjściu z kabiny umyć ręce według Instrukcji mycia i dezynfekcji rąk. 

UWAGA! Przed wyjściem sprawdzić stan czystości pomieszczenia pozostawionego               

po sobie. W przypadku braku środków czystości należy uzupełnić zasobniki na mydło                       

oraz ręczniki papierowe. 

5. Założyć zapaskę lub wierzchnią odzież ochronną. 

6. Przed rozpoczęciem pracy na stanowisku należy umyć i zdezynfekować ręce. 

7. Umyć ręce zgodnie z „Instrukcją mycia rąk”. 
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