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FOOD SERVICE

INSTRUKCJA KORZYSTANIA Z WC DLA PRACOWNIKOW KUCHNI

PRZEDMIOT I CEL:

Celem instrukcji jest przestrzeganie zasad higieny podczas korzystania z toalety.

ODPOWIEDZIALNOSGC:

Za prawidtowe przestrzeganie ponizszych zasad odpowiada pracownik oraz Wtasciciel.

POSTEPOWANIE:

1.

W celu skorzystania z kabiny WC nalezy sie uda¢ do toalety dla pracownikéw
znajdujacej sie na terenie obiektu.

Przed udaniem sie do kabiny WC, nalezy zdjg¢ zapaske lub wierzchnig odziez
ochronng i powiesi¢ jg na wieszaku w szatni lub wieszaku umieszczonym przed
wejsciem do toalety.

Udac sie do kabiny WC.

Po wyjsciu z kabiny umy¢ rece wedtug Instrukcji mycia i dezynfekcji rak.

UWAGA! Przed wyjsciem sprawdzi¢ stan czystosci pomieszczenia pozostawionego
po sobie. W przypadku braku srodkow czystosci nalezy uzupetni¢ zasobniki na mydto

oraz reczniki papierowe.

Zatozy¢ zapaske lub wierzchnig odziez ochronna.
Przed rozpoczeciem pracy na stanowisku nalezy umy¢ i zdezynfekowac rece.

Umy¢ rece zgodnie z ,Instrukcja mycia rak”.

WIECEJ NA: WWW.BONDUELLE-FOODSERVICE.PL



