Bgr@uel\le

FOOD SERVICE

INSTRUKCJA MYCIA | DEZYNFEKCJI POWIERZCHNI

najczesciej dotykanych wraz z potwierdzeniem wykonania czynnosci

Przedmiot i cel:

Celem instrukcji jest prawidtowe wykonanie zabiegdéw mycia i dezynfekcji powierzchni oraz

utrzymanie ich w czystosci i zminimalizowanie ryzyka zakazen.
Odpowiedzialnos¢:

Za prawidtowe przestrzeganie instrukcji odpowiadajg pracownicy odpowiedzialni za

wykonanie zabiegdw mycia i dezynfekcji powierzchni.

Postepowanie:

1. Zatozy¢ odziez ochronna.
Mycie:
1. W przypadku zabrudzen tj. kurz, pyt itp.:

1. umy¢ powierzchnie detergentem z wodg (przy uzyciu czystej wydzielonej sciereczki
lub materiatu jednorazowego),

2. wytrze¢ powierzchnie do sucha (przy uzyciu czystej wydzielonej Sciereczki lub
materiatu jednorazowego).

Dezynfekcja preparatem w aerozolu:

1. Spryskac powierzchnie srodkiem dezynfekcyjnym, tak aby powierzchnia pozostata

wilgotna przez okreslony czas — zgodnie z zaleceniami producenta.

Odczekaé¢ odpowiednig ilos¢ czasu — zgodnie z zaleceniami producenta.

3. W przypadku pozostatosci srodka dezynfekcyjnego (zgodnie z zaleceniami
producenta) — zmy¢ powierzchnie woda.

4. Zdjac odziez ochronng.

Zdezynfekowac rece (w razie potrzeby umyc).

6. Wykonang czynnos$¢ mycia i dezynfekcji odnotowa¢ w Rejestrze mycia i dezynfekcji
powierzchni.
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Dezynfekcja preparatem w ptynie:

1. Zmy¢ powierzchnie roztworem dezynfekcyjnym lub myjaco-dezynfekcyjnym, tak aby
zostata wilgotna przez okreslony czas.
2. Odczeka¢ okreslong ilos¢ czasu.
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Roztwory dezynfekcyjne i myjace wyla¢ do kanalizaciji.

Uzyte scierki, mopy umiesci¢ w worku z przeznaczeniem do prania.

Sprzet do sprzatania zdezynfekowac¢ i umy¢, a nastepnie pozostawi¢ do wyschniecia.
Zdja¢ odziez ochronna.

Zdezynfekowac rece (w razie potrzeby umyc).

Wykonang czynnos¢ mycia i dezynfekcji odnotowac¢ w Rejestrze mycia i dezynfekcji
powierzchni.
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REJESTR MYCIA | DEZYNFEKCJI POWIERZCHNI

Data:

Godzina:

Wykonat (podpis):

Dziatania korygujace /
Uwagi:

Sprawdzit
(podpis):
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Data: Godzina: Wykonat (podpis): Dziatania korygujace / Sprawdzit
Uwagi: (podpis):
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