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FOOD SERVICE

SCHEMAT TECHNOLOGICZNY

OBROBKA SOUS-VIDE MIESA
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( START )
FILET Z KURCZAKA

0BROBKA WSTEPNA ODPAD: BLONY,
MYCIE / KROJENIE TLUSZCZ

PRZYPRAWIANIE
PAKOWANIE
ZAMYKANIE

CZAS: 40-60 MINUT GUTUWANIE
e DALSZA 0BROBKA
GRILLOWANIU, OPALENIU OPALARKA, TERMICZNA

SMAZENIU W GLEBOKIM TEUSZCZU ITP.
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